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PRODUKT: KABELJAU NACH PORTUGIESISCHER ART

Verkaufsproduktname: Kabeljau nach portugiesischer Art
Netto- Abtropf-
Interner Name Firma Format gewicht gewicht
® ®
Bacalao a la portuguesa RO 150 Real Conservera Espafiola RO 150 Tin 150 130

Zusammensetzung

Gebratener Kabeljau (Gadus morhua) mit Zwiebeln und Kartoffeln

IOLET LB TLAL in Olivenol und einer schwarzen Olive.
-RO150: Kabeljau (Fisch) (%), Zwiebel (%), Olivenol (%), Kartoffel
Zutaten: (%), Weillwein (Sulfite) (%), Reismehl (%), schwarze Oliven mit
Kern (%), Salz (%), Petersilie (%) und weilier Pfeffer (%).
Zusatzstoffe Keine.
Enthilt Fisch (Kabeljau). Kann Spuren von Weichtieren und/oder
Allergene: Krebstieren enthalten.
GMOs Nicht vorhanden.
Kalorien 1347,2 kJ / 322 Kcal
Fettgehalt 24¢g
Néhrwerte davon gesiittigte Fettsduren <10g
(pro 100 g Netto- Kohlenhydrate <10g
produktgewicht): Zucker <10g
Eiweil} 75
Natrium 2¢g
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Luftdichter
Metallbe- Format Inhalt Material Deckel
VERPACKUNGS- hélter
BESCHREIBUNG
RO150 150 mL Dose Einfach zu
offnen
HALTBARKEIT: 4 Jahre ab Produktionsdatum
Direkter Verbrauch.
Kein Risiko fiir die Mehrheit der Verbraucher, obwohl es sich um ein Produkt
VERWENDUNGS- handelt, das fiir besonders empfindliche Verbrauchergruppen nicht empfohlen wird,
ZWECK wie: Allergiker, Personen, die mit Antidepressiva auf Basis von MAO-Hemmern
(Monoaminoxidase-Hemmern) behandelt werden, Sduglinge und Kleinkinder.
CHARGEN- . . . . o
BENENNUNG 6-stelliger alphanumerischer Code, der das Produktionsdatum identifiziert.
BEDINGUNGEN Kiihl und trocken lagern.
VERTEILUNG & Sterilisiertes Produkt fiir Lagerbedingungen, die 35 °C bis zum Zeitpunkt des Verzehrs
LAGERUNG: nicht iiberschreiten. Bewahren Sie den Behilter nach dem Offnen im Kiihlschrank auf.
Es wird empfohlen, ihn innerhalb der nachsten 24 Stunden zu verbrauchen.
Aussehen: Deutlich.
Abdeckfliissigkeit: | Nicht vorhanden.
R g;ill:l:korper: Zlcsh tev?‘;h? n:lf ne'nehm nd intensiv
EIGENSCHAFTEN: ' USSCPras’, ang 4 '
Geruch: Unterscheidbar.
Beschaffenheit: Saftig.
Geschmack: Ausgeprigt.
GESETZLICHE
KENNZEICHNUNG RE 1169/2011.
PHYSIKALISCHE Parameter Methode Bereich
CHEMISCHE PH Potentiometer 4,5-17,0
EIGENSCHAFTEN
Chloride Fortdauern 1,2-2%
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Parameter Methode Hochstgrenze
Aerobe mesophile .
Zihlung (31° £ 1° C) Plattenanzahl Nicht vorhanden
Salmonellen IN ISO 6579 Nicht vorhanden
MIKROBIOLOGISCH Shigella Plattenanzahl | Nicht vorhanden
Enterobakterien Plattenanzahl 100 UFC/¢g
Bacillaceae-Sporen Plattenanzahl <10UFC/g
Staphylokokken- ELFA Nicht vorhanden
ANWENDBARE Enterotoxin
HYGIENISCH- . - . .
SANITARE Botulinumtoxin Maus Bioassay Nicht vorhanden
KRITERIEN:
Parameter Methode Hochstgrenze
Histamin HPLC 100 mg / Kg
Merkur (Hg) Atomabsorption 0°30 ppm
Kadmium (Cd) Atomabsorption 0,05 ppm
Blei (Pb) Atomabsorption 0,3 ppm
Tin (Sn) Atomabsorption 200 ppm
CHEMISCH Summe Dioxine (WHO Gas- 3,5 pg/ g Frisch-
PCDD/F-TEQ) Chromatographie gewicht
Summe Dioxine und
dioxin-artig PCBs Gas- 6,5 pg / g Frisch-
(EQT PCDD / F-PCB- | Chromatographie gewicht
OMS)
Summe PCB28, PCB52, Gas- 75 ng / g Frisch-
PCB101, PCB138, Chromatographie ewicht
PCB153 y PCB180 grap gew
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PALET EUR (1200 cm x 800 cm)
STUCK | STUCK STUCK STUCK | GEWICHT / | GEWICHT
T FORMAT |DOSEN/| BOXEN/ | REIHEN/ | DOSEN/ | KARTON |/PALETTE
| Cosistik BOX | REIHE | PALETTE | PALETTE (Kg) (Kg)
informationen
RO150 12 24 10 2880 2°45 608
RO150 24 12 10 2880 4’84 601




