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PRODUKT: KLEINE TINTENFISCHE "PUNTILLAS" IN TINTENSAUCE

Handelsbezeichnung: Kleine Tintenfische "Puntillitas" in Tintensofle.

Interne Benennung Firma Format Nettogewicht | Abtropfgewicht
(g (g
“Puntillitas” en Tinta Real Conservera Espafiola RO]Z.O FA 110 65
Aluminum

ZUSAMMEN-
SETZUNG:

Gekochte kleine Tintenfische, mit einer Tintensauce aus natiirlichen

ROH MATERIAL Zutaten.
-RO120: Kleine Tintenfische (Alloteuthis Media) (59 %) und Tintensauce
(41 %) [Olivenol (162 %), gehackte Zwiebel (8'7 %), gehackte rote

Zutaten: Paprika (4'4 %), zerdriickte Tomate (3'5 %), Wein (0'9 %), Salz (0'4 %),
Tintenfischtinte (02 %), Reismehl (02 %), Paprika sii} (0'08 %), Paprika
scharf (0'03 %)].

Zusatzstoffe: Keine.

Allereene: Enthilt Weichtiere (kleine Tintenfische), Sulfite (Wein). Kann Spuren

gene: von Fisch und/oder Krustentieren enthalten.
GMOs Nicht vorhanden.

Néahrwerte(pro 100 g
Netto-
Produktgewicht):

Kalorien 1034,14 kJ / 247 Kcal
Fettgehalt 15,6 g
davon gesiittigte Fettsduren 2
Kohlenhydrate 96 ¢
Zucker <1,0g
Eiweil} 17,1
Natrium <1,0g
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i Format Inhalt Material Deckel
VERPACKUNGS. | puftdichter
BESCHREIBUNG behilter RO120 120 mL Aluminum Lflcm w
offnen
HALTBARKEIT: 4 Jahre ab Produktionsdatum
Direkter Verzehr.
Kein Risiko fiir die Mehrheit der Verbraucher, auch wenn es sich um ein Produkt
VERWENDUNGS- handelt, von dem besonders empfindlichen Verbrauchergruppen abgeraten wird, wie
ZWECK: z. B. Allergikern, Personen, die mit Antidepressiva auf der Basis von MAOIs
(Monoaminoxidase-Hemmern) behandelt werden, Siduglingen und Kleinkindern.
B 6-stelli Iph ischer Code, der das Produktionsdat ibt
BENENNUNG -stelliger alphanumerischer Code, der das Produktionsdatum angibt.
ANFORDERUNG: An einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren.
LAGERUNG UND Sterilisiertes Produkt fiir Lagerbedingungen, die 35 2C nicht iiberschreiten, bis zum
VERZEHR Moment des Verzehrs. Sobald der Behilter gedffnet ist, halten Sie es im Kiihlschrank, ist
der Verbrauch innerhalb der nachsten 24 Stunden empfohlen.
Aussehen: Ganze kleine Tintenfische.
Abdeck- .
fliissigkeit: Deutlich.
Fremd- .
ORGANOLEPTISCHE | kirper: Nicht vorhanden.
EIGENSCHATEN: Farbe: Ausgeprigt und homogen.
Geruch: Ausgeprigt, angenehm und ausgewogen.
Be.s chaffen- Fest und einheitlich.
heit:
Geschmack: | Ausgeprigt.
GESETZLICHE’KENN
ZEICHNUNG: RE 1169/2011.
PHYSIKALISCHE Parameter Methode Bereich
CHEMISCHE pH Potentiometer 4,5-17,0
EIGENSCHAFTEN

Chloride Fortdauernd 1,2-2%
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Parameter Methode Hochstgrenze
Aerobe mesophile .
Zihlung (31° = 1° C) Plattenanzahl Nicht vorhanden
Salmonellen IN ISO 6579 Nicht vorhanden
MIKROBIOLOGISCH Shigella Plattenanzahl Nicht vorhanden
Enterobakterien Plattenanzahl 100 UFC/ g
Bacillaceae Sporen Plattenanzahl <10UFC/g
Staphylokokken- ELFA Nicht vorhanden
Enterotoxin
Botulinumtoxin Maus Bioassay Nicht vorhanden
CURUREES S Parameter Methode Hochstgrenze
HYGIENISCHE
SANITARE Merkur (Hg) Atomabsorption 0’3 ppm
KRITIERIEN Kadmium (Cd) Atomabsorption 1’0 ppm
Blei (Pb) Atomabsorption 0’3 ppm
Tin (Sn) Atomabsorption 200 ppm
Summe Dioxine (WHO Gas- 35pg/g
PCDD/F-TEQ) Chromatographie Frischgewicht
CHEMISCH Summe Dioxine und ) ,
Dioxin-artig PCBs (EQT Chromi?cf raphie Fr?sjhpivifi%ht
PCDD / F-PCB-OMS) grap &
Summe PCB28, PCB52, Gas- 75 1o /
PCB101, PCB138, Chromats raphie Frisch egwig;cht
PCB153 y PCB180 grap &
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PALETTE EURO (1200 cm x 800 cm)
. N°
Logistik- N° CAJAS | N° CAPAS /| N°LATAS/| PESO/ PESO /
information | FORMAT Lé‘zﬁ 'I"/cAPA | PALE PALE | CAJA (Kg) | PALE (Kg)
RO120 30 12 10 3600 5 630




