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PRODUKT NAME TRIFULÒT – TARTUFO DOLCE NERO – 200 g 
Das Erzeugnis wird ausschließlich von “Nocciola Piemonte IGP” 

PRODUKT BESCHREIBUNG Dunkle Haselnusstrüffelpralinen 

ITEM CODE: TL11NE003 
Internationaler Code : 011MTD200  EAN CODE: 8010939400309 CUSTOMS CODE: 18069039 

HALTBARKEIT AB DEM 
PRODUKTIONSDATUM 13 Monate Garantierte Haltbarkeit bei Lieferung 10 Monate 

LAGERUNG An einem kühlen, trockenen Ort zwischen +4°C und +18°C aufbewahren 

ZUTATEN Kuvertüre (Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgator: Sojalecithin, 
natürliches Vanillearoma), Piemonteser Haselnuss 35%, Zucker, Kakaopulver. 

ALLERGENE Enthält Haselnuss, Soja. Es kann Spuren von anderen Schalenfrüchten, 
Erdnüssen, Milch, Eiern und Gluten enthalten. . 

GMO Das Produkt enthält keine GMO 

PRODUKT EIGENSCHAFTEN 

MIKROBIOLOGISCHE 
EIGENSCHAFTEN 

CBT  < 10.000 UFC/g 
Enterobakterien < 1000 UFC/g 
Escherichia Kolibakterien < 1000 UFC/g 
Salmonellen Absent 
Koagulase-positive Staphylokokken < 1000 UFC/g 
Schimmelpilz < 1000 UFC/g 

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN 

Aussehen Typisch 
Farbe Dunkle Braun 
Konsitenz Zart mit knackigem Haselnussanteil 
Geruch und Geschmack Typisch nach Kakao und Haselnuss 

NÄHRWERTANGABEN  
(g für 100 g des Produkts) 

Energie 2416 kJ / 581 kcal 
Fett 41 
davon ungesättige Fettsäuren 16 
Kohlenhydrate 41 
davon Zucker 37 
Eiweiß 8,6 
Salz 0,12 

VERPACKUNG UND PALETTENSPEZIFIKATION 

VERPACKUNG BEUTEL 
Höhe / Tiefe / Weite 24 cm / 5 cm / 8 cm 

ZWEITE VERPACKUNG 

Verpackungsart Doppellagiger Karton 
Stück/Karton 12 
Bruttogewicht 2,95 kg 
Höhe / Tiefe / Weite 23 cm / 29,8 cm / 19,5 cm 

PALLETTENSPEZIFIKATION 

Pallettenart EURO 80 x 120 cm 
Kartonanzahl pro Lage 16 
Lagenanzahl pro Pallette 8 
Kartonanzahl pro Pallette 128 
Pallettengewicht 409 kg 
Pallettenhöhe 195 cm 
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